
Hohenzollernring 29     
50672 Köln 

   
Tel.: 0221 25085174     

Mail: info@mikus-koeln.de
Web: mikus-koeln.de

: mikus_koeln



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bruschetta

Bruschetta Classico     8,40€
Zwei geröstete Bauernbrote | Kirschtomaten | Grana Padano | kleine Antipasti

Bruschetta Vitello       9,60€
Zwei geröstete Bauernbrote | Kirschtomaten | Sous-Vide Kalbsrückenscheiben | 
Grana Padano | kleine Antipasti

Bruschetta Gamba al Ajillo     9,60€
Zwei geröstete Bauernbrote | Kirschtomaten | Gamba al ajillo | Grana Padano | 
kleine Antipasti

Bruschetta Trio       13,60€
Je ein Bruschetta Classico, Vitello und Gamba al ajillo | kleine Antipasti

Antipasti

Caprese Burrata 2.0     11,60€
Marinierte Tomaten | Basilikummayonnaise | Burrata |
Balsamico-Sabayone

Carpaccio       15,60€
Rinderfiletscheiben | Rucola | Balsamicochampignons | 
Rotweinschalotten | Grana padano

Vitello Tonnato      14,60€
Sous-Vide Kalbsrückenscheiben | Thunfischcreme | Kapern | 
Tomaten | Knoblauchbrotchips

Casuela Frutti de mare á la Miku ́s   10,60€
Fisch & Krustentier | Brühe | Knoblauchbrotchips

Anti Pasti Miku ́s für Zwei     24,60€
Gegrilltes Gemüse von Paprika, Zucchini & Fenchel | Gamba al ajillo | 
Caprese | Vitello | Lachs

Gefüllte Paprika      11,60€
Geschmorte Paprika | Couscous | eingelegte Rosinen | Tomatensalsa
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Insalata

Caesar Salad       9,60€
Romanaherzen | geschmolzene Kirschtomaten | Grana Padano | 
Knoblauchbrotchips | Caesardressing

Miku ́s Salad      9,60€
Gemischte Blattsalate | Rucola | Romana  | Kirschtomaten | Oliven |
Balsamicochampignons | Knoblauchbrotchips | Balsamicodressing

als kleiner Beilagensalat      5,60€

- zusätzlich gegrillte Hähnchenbrust    6,40€
- zusätzlich Gambas al ajillo (5 Gambas)    7,90€
- zusätzlich gebratene Lachstranchen (3 Tranchen)   7,90€
- zusätzlich Sous-Vide Kalbsrückenscheiben (6 Scheiben)  5,90€

Pinsa Romana

Pinsa Margherita      9,50€
Tomatensauce | Mozzarella | Olivenöl | Basilikum

Pinsa Caponata    10,40€
Gegrilltes Gemüse von Paprika, Zucchini & Fenchel | Rucola | 
Balsamicochampignons

Pinsa di Mare      12,60€
Geschmolzene Kirschtomaten | Rucola | Ricotta | 
gegrillter Lachs und Gambas

Pinsa Burrata      11,40€
Geschmolzene Kirschtomaten | Rucola | Burrata | Balsamcio-Sabayone

Pinsa Vitello       11,60€
Sous-Vide Kalbsrückenscheiben | Rucola | Basilkummayonnaise | 
Grana Padano

= vegetarisch

= vegan
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Pasta

Tagliatelle Tartufo      19,90€
Tagliatelle | schwarzer Trüffel | Grana Padano

Tagliatelle Frutti di Mare     17,90€
Tagliatelle | Bouillabaissefumet | gegrillter Gamba und Lachs

Tagliatelle al Ajillo      11,90€
Tagliatelle | Knoblauch | Peperoni | Olivenöl | Kräuter
-  zusätzlich gegrillte Gamba al Ajillo (5 Stück)   7,90€
Penne Bolognese      13,90€
Penne | Rinderragout | geschmolzene Kirschtomaten

Penne Pesto Burrata     16,90€
Penne | Basilikumpesto | Burrata | getrocknete Tomaten

Fleisch & Fisch

Tagliata di Manzo      27,60€
Kalbsrückensteak | Rahmpolenta | Tomatensalsa | Portweinschalotten

Roastbeef        29,60€
Gegrillter Rinderrücken | Kräuterbutter | Kartoffelgratin | Pfeffersauce

Agnello a`la Ossobucco     27,40€
Geschmorte Lammhaxe | Kartoffelgratin | gegrillte Paprika | Olivenjus

Pollo a`la Catalan      23,60€
Geschmorte Hähnchenkeule mit Oliven, Tomaten & Champignons | 
gegrillte Hähnchenbrust | Rosmarinbrätlinge

Salmone       22,90€
Gebratener Lachs | Bouillabaisefumet | Rahmpolenta | 
geschmorter Orangen-Fenchel

= vegetarisch

= vegan
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Beilagen

Pommes Frites       3,40€
Kartoffelgratin      4,60€
Brätlinge mit Rosmarin, Knoblauch und Zitrone  3,60€
Grillgemüse von Paprika, Zucchini,   4,40€
Fenchel & Champignons     
Geröstetes Knoblauch-Grana Padano Brot (3 Scheiben) 4,40€

Saucen & Dips

Portweinzwiebeljus      3,40€
Trüffelvelouté       3,60€
Pfeffersauce       3,40€
Ketchup       1,20€
Mayonnaise       1,20€
Aioli        2,40€
Kräuterbutter       1,60€
Basilikummayonnaise      2,40€

Alle Saucen & Dips werden täglich frisch hausgemacht.

Desserts

Tiramisu à la Miku ́s     8,90€
Mascarpone | Kaffee | Löffelbiskuit | Zitrusfrüchteragout
Crema Catalana      8,90€
Karamellisierte Vanillecreme | marinierte Beeren & Minze
Pinsa Dolci       8,90€
Nutella | Zitrusfrüchteragout | Amarettini | Haselnüsse

= vegetarisch
4



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Getränke
DrinksBevande



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Alkohohlfreie Getränke

Aqua Morelli     0,25l 3,10€
still | sprudel      0,75l 6,90€
Sodftdrinks
Cola | Cola Zero | Fanta | Mezzo Mix | Sprite   0,25l 3,20€
Ginger Ale | Tonic Water | Wildberry | Ginger Beer   0,25l 3,60€
Red Bull | Red Bull Sugarfree     0,25l 4,20€
Säfte       0,20l 3,20€
Ananas | Apfel | Cranberry | Johannisbeere | Maracuja |
Orange | Rhababer
Alle Säfte auch als Schorle erhältlich.    0.40l 4,90€
Homemade Limonade     0,40l 4,90€
Wassermelone

Homemade Eistee     0,40l 4,90€
Pfirsich | Zitrone | Pfirsich-Ingwer | Ingwer-Minze

Heißgetränke

Café Crema       3,50€ 
Milchkaffee             4,20€
Cappuccino             3,80€
Latte Macchiato       4,00€ 
Espresso             2,80€ 
Espresso Doppio       3,60€ 
Doppio Espresso Macchiato     3,90€ 
Frischer Minztee       4,90€ 
Heiße Zitrone      4,90€

Verschiedene Sirup Sorten für 1,00€.



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Biere vom Fass

Corona       0,30l 3,80€
       0,50l 5,60€
Spaten       0,30l 3,80€
       0,50l 5,60€
San Miguel      0,30l 3,80€

Alkoholfreie Biere

Franziskaner Alkoholfrei    0,50l 5,20€
Corona Zero     0,33l 3,50€

Longdrinks

Cuba Libre            0,40l   9,90€
Limette | Rum | Cola 

Jack Daniels & Cola           0,40l   9,90€
Whiskey | Cola

Bombay & Tonic          0,40l   9,90€
Gin | Tonic Water

9Mile RedBull            0,40l   9,90€
Vodka | Red Bull

9Mile Soda            0,40l   9,90€
Vodka | Soda | Limette 

Moscow Mule     0,30l 10,50€
Vodka | Limette | Gurke | Ginger Beer

Sprechen Sie gerne unser Personal für individuelle Wünsche an. 



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Aperitive

Basil Spritz            0,30l  8,50€ 
Prosecco | LIllet | Limette | Basilikum 

Citrus Garden Spritz           0,30l   8,50€ 
Limoncello | Pink Grapefruit Limonade | Rosmarin

Aperol Spritz      0,30l   8,50€
Aperol | Prosecco | Soda | Orange

Hugo             0,30l   8,90€
Prosecco | Holunder | Limette | Minze

Limoncello Spritz      0,30l   8,50€
Limoncello | Prosecco | Zitrone | Minze

Campari Spritz           0,30l   8,50€ 
Campari | Prosecco | Soda | Orange

Lillet Wildberry           0,30l   8,50€
Lillet Blanc | Wildberry | Himbeeren

Negroni Sbagliato           0,30l   8,50€ 
Campari | Süßer Wermuth | Prosecco | Orange



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Cocktails

Pornstar Martini     0,25l 15,00€
Vodka | Passoa | Passionsfrucht | Ananas | Limette | Vanille | 
Maracujasaft

Espresso Martini     0,40l 11,50€
Vodka | Espresso | Kaffeelikör | Zuckersirup

Whiskey Sour     0,30l 11,50€
Bourbon | Zitrone | Zuckersirup | Eiweiß

Gin Sour      0,30l 11,50€
Gin | Zitrone | Zuckersirup | Eiweiß

Melon Sour      0,30l 11,50€
Melonenlikör | Zitrone | Zuckersirup | Eiweiß

Amaretto Sour     0,30l 11,50€
Amaretto | Zitrone | Zuckersirup | Angostura Bitter

Strawberry Basil Smash    0,30l 12,50€
Strawberry Gin | Zitrone | Zucker | Erdbeeren | Basilikum

Basil Smash      0,30l 12,50€
Gin | Zitrone | Zuckersirup | Basilikum

Whiskey Smash     0,30l 12,50€
Bourbon | Zitrone | Zuckersirup | Minze

Negroni      0,30l 11,50€
Gin | Süßer Wermuth | Campari | Orangezeste

Sex on the Beach           0,40l 11,50€
Vodka | Pfirsichlikör | Zitrone | Cranberrysaft | Orangensaft

Mojito      0,40l 11,50€
Rum | Limette | Minze | Zuckersirup | Soda

Raspberry Mojito           0,40l 12,50€
Bacardi Razz | Limette | Minze | Zuckersirup | Himbeere | Soda

Old Fashioned     0,30l 11,50€
Bourbon | Zucker | Angostura Bitter
 



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

HAPPY HOUR
TÄGLICH 17:00 - 20:00
ALLE COCKTAILS 9,90€
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Cocktails

Raspberry Collins     0,40l 11,50€
Gin | Zitrone | Zuckersirup | Himbeere | Soda

Pink Lemon Drop     0,25l 10,50€
Vodka | Orangenlikör | Zitrone | Zuckersirup | Himbeere

Moscow Mule     0,30l 10,50€
Vodka | Limette | Gurke | Ginger Beer 

Long Island Ice Tea           0,40l 11,50€
Vodka | Tequila | Gin | Rum | Orangenlikör | Zitrone | Zucker | Coca Cola

Godfather      0,30l 11,50€
Scotch | Amaretto 

Classic Margarita     0,30l 11,50€
Tequila | Orangenlikör | Limette 

Boulevardier     0,30l 11,50€
Bourbon | Süßer Wehrmuth | Campari

Razz Star      0,30l 11,50€
Bacardi Razz | Zitrone | Cranberry | Himbeere | Basilikum



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Alkoholfreie Cocktails

Ipanema      0,40l 9,90€
Ginger Ale | Rohrzucker | Limette 

Moskito      0,40l 9,90€
Ginger Ale | Limette | Minze | Zuckersirup

Summer Fresh     0,40l 9,90€
Zitrone | Limette | Holunder | Sprite | Minze

Watermelon Breeze    0,40l 9,90€
Wassermelonensirup | Zitrone | Cranberrysaft 

Peach Me Out     0,40l 9,90€
Pfirsichsaft | Ananassaft | Maracujasaft | Orangensaft | Zitrone 

Shots

Tequila Silver   2cl | 4cl   2,50€|4,00€
Tequila Reposado   2cl | 4cl   2,50€|4,00€
Grappa    4cl    4,50€
Ramazotti     4cl    4,00€
Jägermeister   2cl | 4cl   2,50€|4,00€
Sambuca   2cl | 4cl   2,50€|4,00€
Limoncello   2cl | 4cl   2,50€|4,00€
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Wein
Wine
Vino
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Offene Weine
Weißweine
Grauburgunder trocken QbA (a)
MARKUS PFAFFMANN - PFALZ/DEUTSCHLAND

    Glas 0,2l € 6,50  Fl. 0,75l € 22,90
‘Bianchetto’ Sauvignon Trevenezie IGT (a)
SACCHETTO - VENETIEN/ITALIEN

    Glas 0,2l € 6,50 Fl. 0,75l € 22,90
Lugana DOC (a)
SCAVI & RAY - ITALIEN
     Glas 0,2l € 7,90  Fl. 0,75l € 29,90
Pinot Grigio DOC (a)
TERLAN - SÜDTIROL/ITALIEN
    Glas 0,2l € 7,90 Fl. 0,75l € 29,90
Roséwein
Cheval d‘Or Syrah Rosé (a)
CHEVAL D’OR - VIN DE FRANCE/FRANKREICH
    Glas 0,2l € 6,50  Fl. 0,75l € 22,90
Santa Digna Reserva Cabernet Sauvignon Rose (a)
MIGUEL TORRES - VALLE CENTRAL/CHILE
        Fl. 0,75l € 22,90
Rotweine
Sangre de Toro Rioja Torres (a)
MIGUEL TORRES - RIOJA/SPANIEN

    Glas 0,2l € 7,90  Fl. 0,75l € 28,90
Jan Fiskaal Merlot (a)
MAN FAMILY WINES - WESTERN CAPE/SÜDAFRIKA
    Glas 0,2l € 6,50  Fl. 0,75l € 24,90
Primitivo Salento IGT (a)
SCAVI & RAY - APULIEN/ITALIEN

    Glas 0,2l € 6,50  Fl. 0,75l € 27,90

13
(a) enthält Sulfite



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Flaschenweine

Weißweine

Villa Antinori Bianco’ Toscana IGT (a)
ANTINORI - TOSKANA/ITALIEN
        Fl. 0,75l € 29,90
Weissburgunder QbA trocken (a)
DREISSIGACKER - RHEINHESSEN/DEUTSCHLAND
        Fl. 0,75l € 34,90
Roséweine

Hampton Water (a)
GÉRARD BERTRAND - LANGUEDOC/FRANKREICH
        Fl. 0,75l € 41,90
Rotwein

Kaiken Estate Malbec (a)
KAIKEN WINES - MENDOZA/ARGENTINIEN
        Fl. 0,75l € 22,90
Barón de Ley Reserva (a)
BARÓN DE LEY - RIOJA/SPANIEN
        Fl. 0,75l € 39,50
‘Pèppoli’ Chianti Classico DOCG (a)
TENUTA DI PÈPPOLI - TOSKANA/ITALIEN
       Fl. 0,75l € 54,90

(a) enthält Sulfite



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bollicine
Prosecco

Champagner
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

(a) enthält Sulfite

Prosecco

Ferrari Maximum Blanc de Blancs Trentodoc (a)
FERRARI - TRENTINO/ITALIEN

      Fl. 0,75l  75,00€
Ferrari Maximum Rosé Trentodoc (a)
FERRARI - TRENTINO/ITALIEN
      Fl. 0,75l 79,00€
Spumante Ice Prestige (a)
SCAVI & RAY - ITALIEN
    Glas 0,1l  7,90€ Fl. 0,75l  27,90€
Prosecco Frizzante (a)
SCAVI & RAY - ITALIEN
    Glas 0,1l  6,50€ Fl. 0,75l  25,90€
Prosecco DOC Rosé (a)
SCAVI & RAY - ITALIEN
      Fl. 0,75l  36,90€
Spumante Extra Dry Luminoso (a)
SCAVI & RAY - ITALIEN
    Fl. 0,75l  130,00€ Fl. 1,5l  250,00€
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Champagner

Champagne Taittinger Brut Réserve (a)
CHAMPAGNE TAITTINGER - CHAMPAGNE/FRANKREICH
      Fl. 0,75l  160,00€

Champagne Taittinger Brut Prestige Rosé (a)
CHAMPAGNE TAITTINGER - CHAMPAGNE/FRANKREICH
      Fl. 0,75l  185,00€

Champagne Lanson Le Black Label Brut (a)
CHAMPAGNE LANSON - CHAMPAGNE/FRANKREICH
      Fl. 0,75l  160,00€

Champagne Lanson Brut ‚Le Rosé‘ (a)
CHAMPAGNE LANSON - CHAMPAGNE/FRANKREICH
      Fl. 0,75l  160,00€

Champagne Le Black Reserve Brut (a)
CHAMPAGNE LANSON - CHAMPAGNE/FRANKREICH
      Fl. 0,75l  175,00€
       
Moet Chandon Ice Imperial (a) 
MOET & CHANDON - CHAMPAGNE/FRANKREICH

      Fl. 0,75l  190,00€

Moet Chandon Imperial Brut (a) 
MOET & CHANDON - CHAMPAGNE/FRANKREICH
      Fl. 0,75l  160,00€

Dom Perignon Vintage 2013 (a)
DOM PERGIGNON - CHAMPAGNE/FRANKREICH
      Fl. 0,75l  850,00€
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(a) enthält Sulfite


